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DATOS DE EMPRESA

AGROINDUSTRIA ACEITERA DE COLOMBIA

ENVASADORA CIC S.A.S SIGLA AGRACIC
NOMBRE DEL PRODUCTO Aceite de SOYA
MARCA Soya D” Oro
PERMISO SANITARIO PSA-0002170-2019
DESCRIPCION DEL Aceite (_extra|do de_ Ias semillas de soya (Glicyne soya sieb
y Zucarino soya gispida moench), refinado, blanqueado y
PRODUCTO X
desodorizado.
PRESENTACION 100 ml hasta 5.000 ml
COMERCIAL 10 litros hasta 20 litros

PROCESO ENVASADO

Recepcidén — Almacenamiento 1

Empaque ¢ Liguetado [ Envasado

y e
Estibado Despacho > Distribucién

ESPECIFICACION .
CARACTERISTICA NORMA TECNICA |  ESPECIFICACION
O METODO
Densidad relativa NTC 336 0.919 - 0.925
(x °Clagua x=20°C
a 20°C)
indice de refraccion NTC 289 1.466 -1.470
(A 40°C)
indice de NTC 335 189-195
saponificacion (mg
KOH/g de aceite)
indice de Yodo NTC 283 124-139
CARACTERISTICAS E\A?I:e;ia Insaponificable NTC 235-1 <15
i 9/kg
FISICOQUIMICAS indice de perdxidos NTC 236 1 méaximo en fabrica
— 5 Fuera de fabrica
Humedad y materia NTC 287 0,1 Max
volatil(105°C),
Punto de Humo Informativo 185°C - 195°C
Color Rojo Informativo 1.9 Maximo
Impurezas insolubles NTC 240 0.05%
Jabén Residual NTC 235 Negativo
Identificacion de Aceite Negativo Negativo
Mineral
Acidez NTC 218NTC 218 0,1 Max
PERFIL DE ACIDOS GRASOS
L4urico <0.1
Miristico C14:0% <0.2
SATURADOS Palmitico C16:0% 8-13.5
Esteérico C18:0% 2-5.4
TOTAL SATURADOS % 10-19.2
Oleico C18:1N-9 17-30

MONOINSATURADOS

Linoleico C18:2N-6%

48-59
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Linolenico C18:3N-3% 45-11
TOTAL POLIINSATURADO 525-70
Hierro Max 1,5 mg/kg
METALES Cobre Max 0,1 mg/kg
CONTAMINANTES Plomo Max 0,1 mg/kg
Arsénico Max 0,1 mg/kg
DESCRIPCION ESPECIFICACIONES
Recuento de bacterias mesofitas <10UFC/mi
CARACTERISTICAS Coliformes fecales <3NMP/ml
MICROBIOLOGICAS Coliformes totales <3NMP/mi
Recuento de mohos y levadura 50-100 UFC/g
Salmonella Ausencia

CARACTERISTICAS

Olor y sabor: Neutro caracteristico

Color: Amarillo brillante

Aspecto: Limpio a 25°, Liquido viscoso

ORGANOLEPTICAS Frescura: Aceptable
Libre de materiales extrafios y de sustancias empleadas en su
extraccion o refinacion
PLAGUICIDA LMR (mg/kg
CLETODIM 0.5*
RESIDUOS DE CLORDANO 0.02 LMRE
PLAGUICIDAS CLORPIRIFOS 0.03
HECTACLORO 0.02 LMRE
METOMILO 0.2

MATERIAL DE ENVASE

Envase primario de material PET (Tereftalato de
Polietileno), apariencia traslucida, apto para contacto con
alimentos acorde a las normativas FDA.

Envase secundario como embalaje caja de cartdn
corrugado.

INFORMACION DE
ROTULADO

El envase contiene la informacion referente a: fecha de
envasado, fecha de vencimiento, niumero de lote, registro
sanitario, peso, nombre del producto, datos del fabricante
y métodos e instrucciones de conservacion. El rotulado
contiene la informaciéon establecida en la resoluciéon 5109
de 2005 y las demas normas que lo modifiquen, sustituyan
o adicionen.

INSTRUCCIONES DE
CONSERVACION

Almacenar en un lugar fresco y seco, libre de olores
contaminantes

ALERGENOS

Contiene aceite refinado de soya 100% puro, el cual no se
considera alérgeno segun Unién Europea, Reglamento
UE 1169/2011 anexo Il del parlamento del parlamento y
Consejo Europeo

CONSIDERACIONES PARA
EL ALMACENAMIENTO

Mantener en su empaque en un lugar fresco y seco libre
de la luz directa y alejada de olores fuertes.

VIDA UTIL

18 meses a partir de la fecha de fabricacion.
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INSTRUCCIONES DE USO

Ideal para preparacion de alimentos y salsas para
ensaladas

ALMACENAMIENTO Y

El almacenamiento debe ser en estibas plasticas, protegido de
la humedad y de la luz directa, el vehiculo debe contar con
permiso de la secretaria de salud para el transporte de
alimentos con su certificado vigente. El transporte da

TRANSPORTE cumplimiento a la resolucion 2674 del 2013, y demas normas
gue sustituyan. El almacenamiento y distribucion se realiza en
buenas condiciones higiénico sanitarias dando cumplimiento a
la resolucion 2674 del 2013.
Informacion Nutricional
Tamafio de porcion: 2 cucharaditas (10 mL)
Nimero de porciones por envase: 25
Calorias (kcal) Por 100 g Por porcidn
810 81
Grasa Total 90 g 90g
Grasa saturada 179 179
Grasa trans 840 mg 84 mg
INEORMACION Carbnhldlratos? Totales Og Og
NUTRICIONAL Fibra Dietaria Og O0g
Azicares Totales Og Og
Azucares anadidos 0g 0g
Proteina 0g Og
Sodio 0 mg 0 mg
Vitamina A Opg ER 0 pyg ER
Vitamina D 0 ug 0 pg
Calcio 0 mg 0 mg
Hierro 0 mg 0 mg
Zinc 0 mg 0 mg

ELABORADO POR
COORDINADORA DE

VAV =l

CALIDAD
Ing. Marcela Rosales Benavides
VERSION FECHA CONTROL DE CAMBIOS
1 02/02/2024 Documento inicial: GC-P08-F05
2 05/04/2024 GC-P08-F05




Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccién Social
instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

RESOLUCION Nro. 2019037852
Por la cual se concede un Permiso Sanitario de Alimentos (Medio Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en o previsto por ia Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucién 3168 de 2015, Resolucién 719 de 2015. ;

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictardn postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 128 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriguen, envasen o importen para
su comercializacién en el territorio nacional requeriran de notificacién sanitaria, Permiso Sanitario o registro
sanitario, segun et riesgo de estos productos en salud ptblica, de conformidad con la reglamentacién que
expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto”.

En consecuencia, la Resolucidn 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamenté el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacién.

Que mediante Resolucién No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacién de alimentos para
consumo humano de acuerdo con ef riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccidn Social modificod el Articulo 37
de la Resolucién 2674 de 2013.

Que mediante escriio radicado bajo el No. 20191167709 de fecha 2019/08/29 el (la) Sefior(a} ISRAEL CRUZ
OCAMPO actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presenté solicitud de concesion de
Permiso Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucidn 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con Ias disposiciones sanitarias para la concesion de dicho trémite, la Direccién
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE
ARTICULO PRIMERO: Conceder PERMISO SANITARIO por el termino de Siete (7) afos al producto que se
describe a continuacion:

PERWMIS O PSA0002170-2019
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2026/08/29

EXPEDIENTE: 20188768 RADICACION: 20191167709
MODALIDAD: ENVASAR Y VENDER
PRODUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE VARIEDADES: ACEITE DE PALMA,ACEITE DE

SOYA, ACEITE DE GIRASOL, ACEITE DE CANOLA, ACEITE DE MAIZ, ACEITE
DE OLIVA Y MEZCLA DE ACEITE DE SOYA Y PALMA, MEZCLA DE ACEITE DE
SOYA Y GIRASOL, MEZCLA DE ACEITE DE SOYA Y OLIVA, MEZCLA DE ACEITE
DE S8OYA Y CANOLA, MEZCLA DE ACEITE DE SOYA Y MAIZ, MEZCLA DE
ACEITE DE GIRASOL Y OLIVA, MEZCLA DE ACEITE DE GIRASOL Y CANOLA,
MEZCLA DE ACEITE DE GIRASOL Y MAIZ, MEZCLA DE ACEITE DE GIRASOL Y
PALMA, MEZCLA DE ACEITE DE CANOLA Y OLIVA, MEZCLA DE ACEITE DE
CANOLA Y PALMA.

MARCA: ACEITE PLATINO - MR. SABOR - ACEITE SABROSO, COOPERATIVA RTA -
DONA LUPE - MEDALLA DE ORO, DONA OFE - CARIBE - EL TRECE -
EUROMAX - SABANA, DONA PEPA - DON PEPE » MAS X MENOS - COMFAND!,
EL SERVIDOR ACEITE MUNDIAL - SURTIFAMILIAR - MERCAEXITO, FRYMAS -
FRYTISIMO - VALLE REAL - OLEOFRITOS - ACElI TE POPULAR ,
MERCACENTROQ - MERCAPAVA - ALMIN - OLEOSUR - FRYSSON , OLIMPICA -
CRISTAL - CERECOL - NORSAN - LA HUERTA, SOYA D' ORO - FRITOMAX ~
SABROSITO - TRIPLE A, SUPERORIENTE - SIMONA - PA'COMER - LA GRAN
COLOMBIA, TODO GUSTO - DON PROMO - LA FERIA SUPERIOR,



Republica de Colombia
Ministerio de Salud y Proteccion Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIMA

PRESENTACION DE 100 mi HASTA 5.000 mi, DE 10 LITROS HASTA 20 LITROS,
COMERCIAL:

TITULAR(ES): AGROINDUSTRIA ACEITERA DE COLOMBIA CIC S.A.S SIGLA AGRACIC con
domicilioc en PALMIRA - VALLE,

FABRICANTE(S):

ENVASADOR(ES): AGROINDUSTRIA ACEITERA DE COLOMBIA CIC 8.A.S SIGLA AGRACIC con
domicilio en PALMIRA - VALLE,

ARTICULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de fa DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizard las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucién 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
unicamente ef Recurso de Reposicidn, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacién personal, de conformidad con lo sefialado en el Cddigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Permiso Sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cddigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucién rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declard que el producto amparade cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y ias normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificacionss
de calidad definidas para el producto y gue se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia gue se presente entre la informacién suministrada vy
la que resulte de las acciones gue se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 29 de Agosto de 2019

Los derechos gue se deriven de este Permiso Sanitario quedaran sujetos a revision posterior por parte dei
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccidn, Vigilancia y Control a que halia lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucion 2674 de 2013. -

La impresi6n en soporte cartular (papel) es una reproduccién del documento original que se encuentra en
formato electronico firmado digitaimente, cuya representacién digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1998 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 {Articulo 6)

NOTA: La informacidén consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitariog, del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en fa
direccié ma.gov.co

Verifie

Este espddi’| Rign¥'se considera en bianco.
ROBLES COC ME
Fecha: 2019/
17.07:14C
Razén: Invima
Locacion: TAD.C,,
Colombia
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Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
Grupo de Trabajo Territorial Occidente 2

Respetados senores:

B - Ubicacién
Establecimientos {La ubicacion puede determinarse por los funcionaros al momento da realz ar|
la diigencia)
AGROINDUSTRIA ACEITERA DE COLOMBIA CIC SAS |CL 1 TR 1-263 COR LA DOLORES, PALMIRA, VALLE DEL | ’
CAUCA ]

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados a partir del
2024/3/11 hasta el 2024/3/15, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
JUAN PABLO ZAMORANO(PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
VALLECILLA OCCIDENTE 2
BLADIMIR ASTUDILLO ORDONEZ [PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
OCCIDENTE 2

™) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccion, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Occidente 2
Teléfonos (2) 4858570 o mediante el Sistema Consulta funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina
web institucional en el siguiente vinculo https:/app.invima.qov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: 602 4858570 Chat de WhatsApp:322 2760763 [m]
Agendamiento de citas Atencién virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente *£3¢%

QR:

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del
Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunclar en la pagina web www.invima.qov.co en el
formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticion licitud. Para denunciar posibles hechos de
corrupciéon de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. ‘Los teléfonos se

encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Santiago de Cali, el dia 8 del mes de Marzo del aiio 2024

g L

FERNANDOALB Ta-ﬂT ILA SABOGAL
Profesiofal Universitario
Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 2
Direccién de Operaciones Santarias
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an I SN 0 INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
DA 0 ST Codigo IVCINS IM114 Versibn 06 ] f echa da emisién 2023-11-23
Ciudad « Departamento PALMIRA { VALLE_DEL_CAUCA Fecha 20240313 1
DATOS GENERALES
Razdn social AGRONDUSTRIA ACEITERA DE COLOMBIA CIC SAS
Direccion CL 1 TR 1 -263 COR LA DOLORES
|Representante Legal PAULA ANDREA ARISMENDY ROJAS
Codigo Inscripcidn planta 0012901404-1 NIT 9012901404
Correo electrénico de
Telé¢fonos 3105246702 notificacion akracicsas @gmail com logisticacicsas @gmail.com
diclal;alterno
Grupo de trabajo territorial OCCIDENTE 2 Oficlo comisorio 73064372024
. OBJETIVO DE LAVISITA

Realzar vista de inspeccidn sanktaria en atencidn a  Solicitud con el fin de venficar el cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente en especial la Resolucién 2674 de 2013,
Resolucdn 2154 de 2012, Resolucidn 2508 de 2012 y demds reglamentacion aplicable

DATOS DE PRODUCCION
No. d.ﬂlpb.dot 20 Maquilas NO
2.1.1 Grasas, aceftes, manteca; 6cidos grasos: aceites esenciales, ceras (dferentes a las de abejas), de origen vegetal
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
_ SR . ... Unea - ‘ [ Cantidad producida . *| " Unidad de medida
Acete vegetal comestbl des (SOYA Y PALMA) 1920 YANOQ
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
AUMENTO
Nombre(s) y Apellido(s) : Cargo y e . Dependencla
JUAN PABLO ZAMORANO VALLECILLA |PROFESIONAL UNVERSITARIO GTTOC2
PROFESIONALES INVIMA QUE 0 ¥ o
REALIZAN LA VISITA BLADIMIR ASTUDILLO ORDONEZ PROF ESIONAL UNNERSITARIO GTTOC2
G Nombre(s) y Apellido(s) . . [ Cargo oAy Documento .. « . No.
s eg%:neuom -y MARCELA ROSALES BENAVIDES COORDINADORA DE CALIDAD CC 1.113.513.900

(4
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Porcentaje do Cumpimionto (equivalents a1 20% del valor tolal de In bvaluncidn)

No 8e 404 desarrotands conforma @ lo toncebido G4
Oh4aryA deticlencing 80 ol A900 manifiasta a0 20744 como of
$704 08 srvAtads 1 y 8A 1078 tranals y parimatrales del
Aron 0 Aracanamiants de mataral de anvate de primars
pIAnta y del gagunds nivel

| 1000

M |MAVLADON DR ALMENTOS bl Pl
Progama documentado o da

LR} L) nMum omm n ol " "
trabajadores. Rea POTAAN 12, Yy 14
Practioas  Nginicas y  Dotacidn da oy

5 n Rea 2074 6o 2013 AR 13y 14 . "
Cstado de salud del personal manpulador de

0 Res. 2674 do 2013 Ad. 11 AR 14 " n

num 12

Porcentaje de cumpiimiento (equivatento ol 10% del valor total de la evaluacidn)

Critieo

Observaciones

No. |5 OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluacién |, Calinesckén

o

de materia prima e Insumos Res
74 M 16 num 12,345, 6,78, At 22
1; An. 26 num. 1,345 Ad, 20 num 9, 2, bof
6,7,8,0y10

e
-:;8

Fiyjos Yy sin op {
82 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Ant. 18 Num §: ar 10
A, 20num 1y 4

al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 An,
22 num 2, Art. 18num. 1y 2

Conservacién adecuada de producto en
34 |oroceso. Res 2674 de 2013, Art 18, a 10

Control de envasado vy
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
33 47, 19 num 1 y 2; 4142 de 2012; 4143 de
2012, 834, 835 de 2013,

Sistema de aseguramiento y control de
calidad Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de 2 20
2015

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

M acoptacion la verificackn del indice de perswidos; sin

mm Endhvmuuupdon Mnm

Observaciones

Durante las actividades de recepcién e Ingreso del acets o
de

embargo, estos valores se definen con ef certficado de
calidad del p: dor y no al de la pcién de la

ctivided de medicién de

los de aceplacién y vertficacién. En que resp ld
! de I de envase se observa
N de estos in sobre el piso
y on disposicién de arrume contrepared que no faciita ef
de idades de inspeccién y impieza nitinarios

La capacidad de las dreas de almacenamiento de material de

S Py o o

No se cuenta con
envases y tapas TECPACK

_ No, 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién

Programa de muesireo, cuarentena y
61 |liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 ar 12,5
An.22num1,2y3

Vida (i del producto. Res. 2674 de 2013 Ar.
£2 |3 A119, num 3. Res. 5100 de 2005 At 3

|Aimacenamiento de producto terminado. Res.
2 12674 de 2013 A 28 rum 1,234y 5

[Rotudado del producto terminado y rotulado

01072021, Res. 24922022, Res.

Trazabiidad, recall y manejo de devoluciones.
$3  |Res. 2674 do 2013 At 28 num. 6

Transporte producto terminado. Res. 2674 de

8 |2013A1.29 a "

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

Critico

stra y las especifk
analizadas en laboratorio.

La vida (Ul del producto no se ntra valdad:

El al i de product no se hace de

para dicho propd debido a que en ol
frea se otros el del p como son
material de empaque.

Ver anexo de rotulado para el producto: ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE VARIEDAD ACEITE DE PALMA MARCA
OLEOFRITOS PRESENTACION DE 2500mi ENVASE
BOTELLA PET

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

9,75
=
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INAFECCION SAMTARIA CON EATOOUE DE MESA0 A FARMEAS OF ALMENTOS

éMon VCINS WY e 5 Vernidn 04 Foeha de amisldn 203010
Cludad « Departamente | PALMIRA / VALLE_DEL_CAUCA Feeha  |2024 0313 Acta N, 1
DATOS GENERALES
Razén voctal AGRONOUS TRIA ACEITERA DE ©OLOMBIA CIC 8AS
Oireccidn LY TR Y263 COR LA DOLORE'S
RESULTADOS
Subcategorta J Puntaje Subeategorta Puntaje | Nomero de subeategories evatusdas 1

Subcateporia 211 b nw Sutcategoria [Medida sanitaria de sequridad por condiclones sanitarias o publicidad NO
Subeategodia Subestegora [Medida sanitaria de sequridad apticadas por rotutade o 2 prod. N0
| Subcatapoa Subcategoria 180 tomd muestra para andfisis de laborstorio? NO
Subcrtegona | subcategora P total del porcentaje de cump 73,88
|suncarepona Subcategoria Concep del estable FAVORABLE
| Convenciones (a) Aceptable {ar)  Aceptable con requerimientos (U] Inaceptatie ave) 'mm vighencie

| Subcategoria 21.1-121618223132333451525561828365,

o De con o on Ia logh vigente, imento la Ley 9 de 1970y su reg? o p R 2674 de 2013, M)ﬂai

De 2012, Resolucidn 2508 De 2012 y demas regl sanitaria aph
Exigencias  adicionales 1
| relacionadas al producto © [N'INGUNA 4
|proceso
|Exigencias adicionales
|retacionadas al objetivo de [NINGUNA
la visita

Oficio comisorio 7308437-2024. Acta en Excel Visita realizada en atencidn a Soficitud radicado 20241056916
Observaciones °
jmanitestaciones de los
|profesionales que realizan [EL ESTABLECIMIENTO LABORA TODO EL ANO A EXCEPCION DE LA ULTIMA SEMANA DE DICIEMBRE Y LA PRIMERA SEMANA DE ENERO DEL ASO SUBSIGUIENTE
s viska de IVC [PERIOOO EN EL CUAL TIENEN LUGAR VACACIONES COLECTIVAS. EL HORARIO DE LUNES A VIERNES ES DESDE LAS 07 00 A LAS 12.00 HORAS Y DESOE LAS 1300 A LAS

16,00 HORAS. LOS DIAS SABADO LABORA MEDIO DIA.
| Observaciones °
[ i @e ta plosta o | QUIEN ATIENE LA VISITA MANIFIESTA NO TENER OBSERVACIONES 4
G atender la visha m?

L —
T TR
o TaR IR ok, S5 - PAOFESIONALES INVIMA QUE REALZANLAVISITA ¥

Firma: A u

JUANP%LOZAMORANO .

VALLECILLA {
Nombre. ;
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO 5
Dependencia: GITOC2 -~ |

(] 1
Firma: s
Nombre: BLADIMIR ASTUDILLO ORDOREZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTTOC2

PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA

Frma [
Nomere WARCELA ROSALES BENAVIDES
Corgo COORDINADORA DE CALIDAD
Documento: CC 1113513 900

Frma
Nombre

Cago
Oocumento

OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS ’  p
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) MICROBIOXA

-
/S LABORATORIO
Version de informe: 00

INFORME DE RESULTADOS: OT-1130

INFORMACION DEL CLIENTE
AGROINDUSTRIA ACEITERA DE ;
CLIENTE COLOMBIA SAS NIT/CC 901.290.140-4 DIRECCION CLL1TV 1263
CONTACTO MARCELA ROSALES CARGO LIDER DE CALIDAD TELEFONO 3105246702
E-MAIL contabilidad@agracicsas.com CIUDAD PALMIRA COTIZACION -
INFORMACION DE MUESTREQO INFORMACION DE LA MUESTRA
LUGAR PLANTA NOMBRE ACEITE VEGETAL DE SOYA
FECHA 2024-02-26 LOTE 1057/
HORA 11:30 PROVEEDOR 1080224QF/
TEMPERATURA (°C) NO REGISTRA FECHA FABRICACION 2024-02-22
RESPONSABLE MARYURI GUTIERREZ FECHA VENCIMIENTO 2025-02-21
OBSERVACIONES NO REGISTRA OBSERVACIONES ENVASE PET
FECHA RECEPCION EN
LABORATORIO 2024-02-26 FECHA DE ENSAYO 2024-02-26 FECHA DE RESULTADO 2024-03-11
[NORMA DE REFERENCIA | ACEITES Y GRASAS DE ORIGEN VEGETAL O ANIMAL - RESOLUCION 2154 |
RESULTADO MICROBIOLOGICO
ANALISIS METODO RESULTADO ESPECIFICACIONES UNIDADES
Coliformes totales NTC 4458 <10 <10 UFC/ml
Escherichia coli NTC 4458 <10 <10 UFC/ml
Mohos y levaduras NTC 5698 <10 <1000 UFC/ml
[ RESULTADO FISICOQUIMICO |
ANALISIS METODO RESULTADO ESPECIFICACIONES UNIDADES
°Acidez AOCS Ca 5a - 40 0,09 Max. 0,10 %
°Humedad y materia volatil AOCS Ca2b-38 0,08 Max. 0,10 %
°Punto de humo A.0.C.S.Cc9a-48 208 N/A °C
°Color rojo GTC 165 1,6*12,5*0,0 N/A Rj*Am*Az
°Indice de perdxidos A.0.C.S.Cd 8-53 0,96 Max. 5,0 meqO2/Kg
°|dentificacién de jabon residual A.0.CS.Cc17-79 NEGATIVO NEGATIVO ppm
°Indice de refraccion A.0.CS.Cc7-25 1,470 1,466 - 1,470 Adimensional
°Indice de saponificacion A.0.C.S.Cd3-25 192,9 189 - 195 mg KOH/g
°Indice de yodo A.0.CS.Cd1-93 126,0 124 - 139 cg 12/g
°Densidad A.0.C.S.Cc10a-25 0,920 0,919- 0,925 g/ml
°Materia Insaponificable A.0.C.S.Caba-40 9,6 Max. 15,0 g/Kg
°impurezas insolubles A.0.CS.Ja3-87 0,006 Maax. 0,05 %
OBSERVACIONES

La muestra cumple con las especificaciones evaluadas.

Anotaciones:

°Andlisis subcontratado.

Los resultados de este informe son validos Unicamente para las muestras analizadas.

No se permite la reproduccion total o parcial de este documento sin autorizacion del laboratorio Microbioxa SAS.
Las muestras no perecederas son almacenadas durante un mes, las muestras perecederas durante 1 semana.
Cuando las muestras son suministradas por el cliente, el laboratorio no es responsable de la toma de muestra.

_. 777704%%_7‘ o

‘Qco. JORGE MONTAGUT
Director Técnico
MP: PQ-07028

ALEXANDRA FERNANDEZ
Lider del Laboratorio

-- FIN DEL INFORME --

Fecha de emision del informe: 2024-03-11

F-PRO-22 Version: 03
Fecha revision: 2024-02-01

Avenida 6N #37 B - 100, 2° Piso, La Flora, Santiago de Cali, Valle del Cauca
contacto@microbioxa.com
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No. Orden
384040

ANALISIS MICROBIOLOGICO Y FISICOQUIMICOS DE:
PRODUCTOS TERMINADOS Y SEMITERMINADOS,

LABORATORIO DE ALIMENTOS Y SIMILARES S.A.S.

i/} MICROQUIM

INFORME DE RESULTADO MICROBIOLOGICO ¥ FISICO-QUIMICO

MATERIAS PRIMAS, SUPERFICIES, AMBIENTES Y
MANIPULADORES DE LA INDUSTRIA ALIMENTICIA
AGUAS, TANQUES Y PISCINAS
ASESORIA Y CAPACITACION EN BUENAS PRACTICAS
MANUFACTURAS (8PM) Y HACCP.

Phgina 1 de 2

SALISIS SOLICITADO POR...........: AGROINDUSTRIA ACEITERA DE COLOMBLA CIC SAS

DIRECCION. ...cocnssvronnsnsnnnnnns : CL1TV1-263 Palmira/Colombia

TELEEONOS. . v v vveesssssensasssssesst 6660004 Cel 3205598781 FAX :

NOMBRE DE LA MUESTRA SEGUN CLIENTE: ACEITE DE SOYA

MUESTREO REALIZADO POR. . ......««.- : JENNIFER PAZOS

LUGAR DE RECOLECCION. . ....ccsvcess : PLANTA

FECHA RECEPCION EN EL LABORATORIO.: Jueves2 de Marzo del 2023 HORA: 12:37

FECHA DEL INFORME......oounsaannosst Martes 25 de Abril del 2023

CODIFICACION MUESTRA Y SU NORMA...: 252 NTC 254

ACEITE DE SOYA

ANALISIS FISICO-QUIMICO Y METODO UTILIZADO RESULTADOS R ACION UNIDADES

746 INDICE DE PEROXIDOS 167 Max 5.00 meqO2/Kg
NTC 236

352 INDICE DE REFRACCION 7470 1466 - 1,470 VA
ICONTEC 289

202 ACIDEZ TOTAL 0.07 Max. 0.10 % A. Oleico
VOLUMETRICO

095 DENSIDAD 0919 0919-0925 gmL
AOAC 945.06

7255 HUMEDAD Y MATERIA VOLATIL 0.00 Max. 0.10 %
AOAC 930.15

720 INDICE OE YODO 1252 124-139 o
AOCS Cd 1-25

125 INDICE DE SAPONIFICACION 193.0 18- 195 TmaKOH/g
AOCS Cd 3-25

24 NATERIA INSAPONIFICABLE 280 Max, 15.00 o/Kg
AOCS Ca 6a-40

345 IMPUREZAS INSOLUBLES 0.00 Max. 0.05 %
AOCS Ja 3-87

083 JABON RESIDUAL NEGATIVO NEGATIVO NA
AOCS Cc 17-79

CARRERA 28 No, 6 - 88 PBX: 514 7000
E-MAIL: microquim2009¢hotmail.com

- www.microquim.net -

Cali - Colombia




No. Orden
384040

ANALISIS MICROBIOLOGICO Y FISICOQUIMICOS DE:
E:

mggggogateammoos Y SEMITERMINADOS,

IMAS, SUPERFICIES, AMBIENTES Y

LABORATORIO DE ALIMENTOS Y SIMILARES $.A.5, MANIPULADORES DE LA INDUSTRIA ALIMEN$ISCIA

MICROQUI ASESORIA Y CAPACITACION EN BUEN
VER M UENAS PRACTICAS9%gina 2 de 2

MANUFACTURAS (BPM) Y HACCP.
INFORME DE RESULTADO MICROBIOLOGICO Y FISICO-QUIMICO

ANALISIS SOLICITADO POR...........:AGROINDUSTRIA ACEITERA DE COLOMBIA CIC S.AS

DIRECCION: . i viisilssdaescsasssasess : CL1TV 1-263 Palmira/Colombia

TELEFONOS. . . cvvvevssoscasannnanens : 6669004 Cel 3205598781 FAX :

NOMBRE DE LA MUESTRA SEGUN CLIENTE: ACEITE DE SOYA

MUESTREO REALIZADO POR.......cvonn : JENNIFER PAZOS

LUGAR DE RECOLECCION..............: PLANTA

FECHA RECEPCION EN EL LABORATORIO.: Jueves 2 de Marzo del 2023 HORA: 12:37

FECHA DEL INFORME.................: Martes25 de Abril del 2023

CODIFICACION MUESTRA Y SU NORMA...: 252 NTC254

ACEITE DE SOYA

107 GRASATOTAL 99.99 N/A %
AOAC 991.36

1203 PERFIL LIPIDICO K N/A %
AOCS Ce 1c-89

219 GRASA SATURADA 17.84 N/A %
AOCS CE 1C-89

453 GRASATRANS 0.67 N/A %
AOCS CE 1C-89

112 HIERRO 0.90 Max. 1.50 mg/Kg
AOAC 985.35

092 COBRE <0.02 Max. 0.10 mg/Kg
AOAC 985.35

154 PLOMO <0.039 Max. 0.1 mg/Kg
ABSORCION ATOMICA

155 ARSENICO <0.00015 Max. 0.10 mg/Kg
AOAC 986.15

209 IDENTIFICACION DE ACEITE MINERAL NEGATIVO NEGATIVO N/A
NMX-F-156-SCFI-2013

257 PUNTO DE HUMO 204 N/A °C
AO.CS.Cc9a-48

Lote 61 Fecha Vencimiento  2024/03/02

rody -

JORGE MONTAGUT ) NELSON MONTES
Dpto. Fisico-Quimico Dpto. Microbiologia Director Técnico

LOS RESULTADOS DE ESTE INFORME SOLO AFECTAN LA MUESTRA SOMETIDA AL ENSAYO
ESTE INFORME NO PUEDE REPRODUCIRSE PARCIALMENTE SIN LA APROBACION POR ESCRITO DE MICROQUIM

CARRERA 28 No. 6 - 88 PBX: 514 7000
E-MAIL: microquim2009¢hotmail.com - www.microquim.net - Cali - Colombia
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~ ] FECHA [ZT- \\—Zozﬂ ACTAN' 4G ]

TIPO DE ESTABLECIMIENTO:

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD [TV} O\ C 7o

ALMACENAMIENTO A TEMPERATURA AMBIENT’ED

De é\%\\L\\‘Q

DADOR DE FRlo[:]

M T,

IONDELES AR G BT
* CAMPO OBLIGATORIO
RAZONSOCAL  [CORPOVNCLON A[NRIEWIN L CWNTUROW ANOIWO |
*CEDULA/NIT [SL 30\ IVHZ — 85 | "NUMERODEINSCRIPCION [SO YO GAQU ]
*NOMBRE COMERCIAL  [CORPORM IO AT BlcvuAL aantuURow NNOW O 51
*DIRECCION [FRAMNSOUCRSHAL 3 § A-SS | MATRICULAMERCANTIL | ]
*DEPARTAMENTO [ Ao\ A ] *MuniciPlo [TRAYTYOV\Y O =
Barrio@ Veveda[:] ComunaD Localidadr_—] Sedor[:_l Corregimienio[j Caserlo[] UPZD

OuoD CUNZI_ J
TELEFONOS [ 34094 DU 4 G | Fax | |
CORREOELECTRONICO  [odmBitntalcwmtuiconondino ) C\ vwaal.c o, |
NOMBRE DEL PROPIETARIO [PROLY MWLV CLA WO RY VWARRGAS |
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  ¢.[3] ce[] wr[] nimencedooumene [lOOY 2] S A D ]
*NOMBRE DEL REPRESENTANTELEGAL ~ [WHAOGLIL MAavacLn NCHLRY Y ATRGAS |
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  ¢.¢.[A] ce[] nT[]  Nimeodedocumeno [ \OOY SV SR,

*DIRECCION DE NOTIFICACION

[ombicntalenivionean C‘tr\&ﬁamnl\ Ceamm

*DEPARTAMENTO

-

Wulo ] "MUNICIPIO (O o s

FECHA DE LA
ULTIMA
INSPECCION

*HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO O ]\\,\\

PROGRAMACION

C,g ‘)y\/\ J *NUMERO DE TRABAJADORES | <¢

n\,,;'\
FAVORABLE

FAVORABLE CON
REQUERIMIENTOS

DESFAVORABLE

% DE CUMPLIMIENTO
DE LA ULTIMA INSPECCION

ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS

SOUCITUD DEL INTERESADO

SOLICITUD OFICIAL

SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/

EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.

OTRO

Especique:

Aceptable (A)

e R R 5
— sy = 3o ST (it s + bt ettt H:&-—-
Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el instructivo

para el aspecto a evaluar

:’.t(.'o."_;‘-.—‘:i:‘!:! ! I[i

Aceptable con Requerimiento (AR)

Margque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

Inaceptable (1)

Marque con una X cuando el estzblecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

Critico (C)

Marque con una X la casilla “C* cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inoculdad de los
alimentes y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento continde
ejerciendo sus labores
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Localizacién y disefio.

1.1)(Resolucién 2674/2013, Articulo

6, Numerales 1.1, 1.2, 1.3, 2.1,
23y26)

B a5 e

1.2

Condiciones de pisos y
paredes.

(Resolucion 2674/2013, Articulo
7. Numeral 1, 2)

1.3

Techos, iluminaciény
ventilacién.

(Resolucién 2674/2013, Articulo
7, Numerales 3, 4,5.1,7,8.)

<]

14

Instalaciones sanitarias.

(Resolucién 2674/2013, Articulo
6, Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 64)

(¥

2,5

21

CALIFICACION DEL BLOQUE | -

Condiciones de equipos y
utensilios.

(Resolucién 2674/2013, Articulo
8, Anticulo 9, Numerales 1, 6, 8 y
9, Articulo 10, Numerales 2 y 3.

Articulo 34.)

@

3,5

La calificacién del bloque corresponde al 17% dl total del acta

[ R

>

CALIFICACION DEL BLOQUE }_

Estado de salud
(slgnos/lesiones).

La calificacién del bloque comresponde al 7% del lotal del acta

Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.1
(Resolucién 2674/2013, Articulo 4
11; Numeral 1, 2, 4, 5. Articulo
14, Numeral 12) |_
c
Reconocimiento médico. N o P“’SCV\\Z\ Yy reonseavmitents \’\f\(’dico
3.2|(Resolucién 2674 de 2013, 31%1.5
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Practicas higiénicas.

(Resolucién 2674/2013, Articulos
12y 13, Articulo 36.)

33 (Resolucidn 2674/2013, Articulo 4
"“]14, Numerales 1,2,3,4,5,6,7,
8,9, 10, 11, 13y 14, Articulo 36.
Articulo 35, Numeral 5y 7.)
l c
Educacién y capacitacién. [\j [ PQ\ \~Q ) \C\ \)Q ﬁ\ww\ QY\\-Q \\"‘C&(QOJO
.
:

Py \on \’\m‘(\r\c‘"\b\dd! Sandrort s
[c]

AT AR SRER

Recepcion y requisitos
legales.

4.1|(Resolucién 2674/2013, Articulo
16, Numerales 1, 3, Articulo 37.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011.)

CALIFICACION DEL BLOQUE |3 .5

La calificacién del bloque corresponde al 22% el total del acta

3,5

Condiciones de
almacenamiento.
42
(Resolucién 2674/2013, Articulo
28, numerales 1,4, 5, 6, 7,

Conservacién de los
productos.

4.3 (Resolucién 2674/2013, Articulo
18, Numeral 3 Articulo 27,
literales a y ¢, Articulo 28,
numerales 2, 3.)

©

LI

Suministro y calidad
potable.

(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10, Numeral 3.

5.1|Resolucién 2674/2013, Articulo 6,
Numeral 3.1, 3.2, 3.3, 3.5.1, 3.5.2
y 3.5.3, Artlculo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.
Resolucién 2115 de 2007,
Articulo 9.)

CALIFICACION DEL BLOQUE 2

= I

de g

2,5

La calificacién del bloque corresponde al 23% del total del acta
“A;

> /
TN

Residuos liquidos.

5.2|(Resolucién 267472013 Articulo
6, Numeral 4, Articulo 32,
Numerales 5y 10.)

2,5
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Residuos sdlidos.

(Resolucidn 2674/2013 Artlculo @ 2 0

6, Numerales 5.1, 5.2y 5.3.
Articulo 33, Numerales 5, 6y 7.
Articulo 18, Numeral 11.)

5.

(2

c
Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios.
5.5|(Decreto 1575 de 2007, Articulo ( 6 ) 3 0
10, Numeral 1y 2.
Resolucién 2674/2013, Articulo
26 Numeral 1.) | c
- = ( e
Soportes documentales de NC) ?‘ ('5(;\\'0 o \GYW \.Q ém“ AL
saneamiento. .
PKC\V\ él’ Saneawm © V\R
5.6|(Decreto 1575 de 2007, Articuto | 2 | 1 @ ~ Conkre\ Flaqes L Lanque
R, - Cremaglatng vlomts et A
P - W Y\ ¢ 3iny Lot ton
lculo 26.)
< MAncleg VSO dS |c
CALIFICACION DEL BLOQUE 2 La calificacién del bloque corresponde al 31% del total del acta
% DE CUMPLIMIENTO | CONCEPTO. sesccons con uns squs (x) of eoncepta NIVEL DE CUMPLIMIENTO  [EN €asc que uno o mas de los aspectos a evaluar|
Saniano s emir sea identificado como critco y calificado como
o x FAVORABLE 90-100% Inaceptable (l), independiente del porcentaje de
CD cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
g‘s . 2 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60-89,9% emitir sera DESFAVORABLE y se procedera a
DESFAVORABLE ::::;i\llaa MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS
NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

T
i

42 ] i - z z y 4 LA (o sa
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiend

ZET Z
Ntk } Yy AL |
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1
1 3

ratificacion del conte
del afio

Parg constancia previa lectur,
Q%_ del mes de

—

nido de i resente acla firman los fupgi
en la Cludad de \
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendid la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

N DELIAGI

ario y Qerzgnas qua intervinieron en la visita, hoy
QAN

FIRMA:

INSTITUCION: IS™N ? \’ AR

NOMBRE: t\G Sq'S n WORES MovAR, NOMBRE:

CEDULA\gLLG} L\(,\) y ‘\D\’G\-e CEDULA:

CARGO: T Sancame Ae CARGO:
INSTITUCION:

FIRMA:

FIRMA: CUIA ()
|

NOMBRE:

NOMBRE:

CEDUA 104531269

(0;11:QN ‘QH’P%D sambon;

CEDULA:

CARGO:

CARSS:  quuiligy bndenj Q.
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MICROBIOXA

LABORATORIO
Version de informe: 00

INFORME DE RESULTADOS: OT-1130

INFORMACION DEL CLIENTE
AGROINDUSTRIAACEITERA DE :
CLIENTE COLOMBIA SAS NIT/CC 901.290.140-4 DIRECCION CLL1TV 1263
CONTACTO MARCELA ROSALES CARGO LIDER DE CALIDAD TELEFONO 3105246702
E-MAIL contabilidad@agracicsas.com CIUDAD PALMIRA COTIZACION -
| INFORMACION DE MUESTREO | INFORMACION DE LA MUESTRA |
LUGAR PLANTA NOMBRE ACEITE VEGETAL DE SOYA- SOYAD" ORO
FECHA 2024-02-26 LOTE 1057/
HORA 11:30 PROVEEDOR 1080224QF/
TEMPERATURA (°C) NO REGISTRA FECHA 2024-02-22
RESPONSABLE MARYURI GUTIERREZ FECHA 2025-02-21
OBSERVACIONES NO REGISTRA OBSERVACIONES ENVASE PET
FECHA RECEPCION EN
LABORATORIO 2024-02-26 FECHA DE ENSAYO 2024-02-26 FECHA DE RESULTADO 2024-04-06
NORMA DE REFERENCIA ACEITES Y GRASAS DE ORIGEN VEGETAL O ANIMAL - RESOLUCION 2154
RESULTADO MICROBIOLOGICO
ANALISIS METODO RESULTADO ESPECIFICACIONES|  UNIDADES
Coliformes totales NTC 4458 <10 <10 UFC/ml
Escherichia coli NTC 4458 <10 <10 UFC/ml
Mohos y levaduras NTC 5698 <10 <1000 UFC/ml
| RESULTADO FISICOQUIMICO
Max. 0,1 UNIDADES
ANALISIS METODO RESULTADO ESPECIFICACIONES|  UNIDADES
°Acidez AOCS Ca 5a-40 0,09 Max. 0,10 %
°Humedad y materia volatil AOCS Ca2b-38 0,08 Max. 0,10 %
°Punto de humo A.0.C.S.Cc9a-48 208 N/A °C
°Color rojo GTC 165 1,6*12,5%0,0 N/A Rj*Am*Az
°Indice de perdxidos A.0.C.S.Cd 8-53 0,96 Max. 5,0 meq02/Kg
°ldentificacion de jabdn residual A.0.CS.Cc17-79 NEGATIVO NEGATIVO ppm
°Indice de refraccion A.0.C.S.Cc7-25 1,470 1,466 - 1,470 Adimensional
°Indice de saponificacién A.0.C.S.Cd3-25 192,9 189 - 195 mg KOH/g
°Indice de yodo A0.CS.Cd1-93 126,0 124 -139 cg 12/g
°Densidad A.0.C.S.Cc10a-25 0,920 0,919-0,925 g/ml
°Materia Insaponificable A.0.C.S.Cab6a-40 9,6 Max. 15,0 g/Kg
°Impurezas insolubles AO.CS.Ja3-87 0,006 Max. 0,05 %
°Grasa saturada AOCS Ce 1-62 16,93 N/A g/100g
°Grasa insaturada AOCS Ce 1-62 83,07 N/A g/100g
°Omega 3 AOCS Ce 1-62 5,89 N/A g/100g
°Omega 6 AOCS Ce 1-62 50,73 N/A g/100g
°Omega 9 AOCS Ce 1-62 26,29 N/A g/100g

F-PRO-22 Version: 03
Fecha revision: 2024-02-01
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MICROBIOXA

LABORATORIO

Version de informe: 00

INFORME DE RESULTADOS: OT-1130

RESULTADO FISICOQUIMICO

ANALISIS METODO RESULTADO ESPECIFICACIONES UNIDADES
°Caproico C6:0 AQCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g
°Enantico C7:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g
°Caprilico C8:0 AOCS Ce 1-62 0,001 N/A g/100g
°Pelargonico C9:0 AOCS Ce 1-62 0,001 N/A g/100g
°Caprico C10:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g
°Undecanoico C11:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g
°Laurico C12:0 AOCS Ce 1-62 0,003 N/A g/100g
°Tridecanoico C13:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g
°Miristico C14:0 AOCS Ce 1-62 0,098 N/A g/100g
°Pentadecanoico C15:0 AOCS Ce 1-62 0,015 N/A g/100g
°Pentadecenoico C15:1 AOCS Ce 1-62 0,018 N/A g/100g
°Palmitico C16:0 AOCS Ce 1-62 11,755 N/A 9/100g
°Palmitoleico C16:1n-7 AOCS Ce 1-62 0,099 N/A g/100g
°Heptadecanoico C17:0 AOCS Ce 1-62 0,086 N/A g/100g
°Heptadecenoico C17:1 AOCS Ce 1-62 0,046 N/A g/100g
°Estearico C18:0 AOCS Ce 1-62 4,054 N/A g/100g
°Oleico C18:1n-9 AOCS Ce 1-62 25,979 N/A 9/100g
°Linoleico C18:2n-6 AOCS Ce 1-62 50,733 N/A g/100g
°Linoleico C18:3n-3 AQCS Ce 1-62 5,891 N/A 9/100g
°Araquidico C20:0 AOCS Ce 1-62 0,429 N/A 9/100g
°Gadoleico C20:1n-9 AOCS Ce 1-62 0,306 N/A g/100g
°Behenico C22:0 AOCS Ce 1-62 0,486 N/A g/100g
°Lignocerico C24:0 AQCS Ce 1-62 0,000 N/A 9/100g
°Arsénico AOAC 986.15 <0,00005 Max. 0,1 mg/Kg
°Cobre AOAC 999.11 <0,0408 Max. 0,1 mg/Kg
°Hierro AOAC 999.11 0,2 Max. 1,5 mg/Kg
°Plomo AOAC 999.11 <0,00125 Max. 0,1 mg/Kg

OBSERVACIONES

La muestra cumple con las especificaciones evaluadas.

Anotaciones:
°Andlisis subcontratado.

Los resultados de este informe son validos Unicamente para las muestras analizadas.

No se permite la reproduccion total o parcial de este documento sin autorizacion del laboratorio Microbioxa SAS.
Las muestras no perecederas son almacenadas durante un mes, las muestras perecederas durante 1 semana.
Cuando las muestras son suministradas por el cliente, el laboratorio no es responsable de la toma de muestra.

7777&0@7 o

Qco. JORGE MONTAGUT

ALEXANDRA FERNANDEZ
Lider del Laboratorio

-- FIN DEL INFORME --

Director Técnico
MP: PQ-07028
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